MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw lundi 4 novembre
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LISTE DES ALLERGENES (osiigatoires)
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Fewilletés fromage & P Goiter v v v v v
Cordon blew E) E2® Fruit v v v
Lundi Pates P v v v
Yaowrt Local @ Pain/choto v
Salade composée ‘_ @ Goiiter v v v v
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Filet de poisson duw jour Fruit v v
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Les pictogrammes suivants vous informent que : "
e
‘— ce plat est fait maison m @ l'ingrédient est issu de produits locaux ):‘g,/

~  l'ingrédient est issu de I'agriculture biologique

la viande est d'origine frangaise




