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MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw lundi 28 octobre

LISTE DES ALLERGENES (osigatoires)
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Gletex Cousbacts Oufe Potasons | Crackide Sja Gt | Fruibedcop Cleri Séaame Sulftes Gugins | Molluagase
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Carottes rappées §_ P Goirter v v v
Ifé‘} @ Sautt de beensf prav@wgwb‘- Fruit v v
Lundi Haricots verts & 3 v
Fromage Pain/choto v
Salade de betterare et cenf dur Golvter v v v v v
Rougail saucisses ) Fr pain/Miel v
Mardi Riz ;- Eﬂ v
Salade composie § ) Gouter v v
Quiche aw sommmon “' v v v
Mevrcredi Salade EE L v
Patisserie B el v
Velowté de Légumes & P Goivter
Dondi % Parmentior de volaille & | Painseonfiture ||V v v
Salade B v
Fruit @ Fruit
Vendredi
Les pictogrammes suivants vous informent que :
‘- ce plat est fait maison m lingrédient est issu de I'agriculture biologique @ lingrédient est issu de produits locaux f‘é” la viande est d'origine francaise




