MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw lundi 18 novembre

Meungsu--Loire

LISTE DES ALLERGENES (osiigatoires)

. . . . Lait et Fruits a - Graine de .
a { edA'/ 22 ! ” Gl(ugen Crug?ces Cl(Els.l)fs Poas)on Aragg;des S(%])a Dé<r7i\;és co(qsu)es Cslge)rl Mo(ultg;de sé(zlalr;]e SL(JIlﬂzt;es L(ug)n Moll(tiic;ues
Glickex Crudbacta Oeufs Potssons wn—h Sofa Lait Frutbe b copun Céleri Sésame Suffites Lugina Molluaguse
()0 8](£]) [ |[oe] ] 1] (®][®][3°)[#]
Salade strosbourgeoise EE Golter v 2 7 v
22 €) Blanguette de dinde &- Froit v v v
Lundi Epinards o la crime :’ EE v v
Fruit B Pain/choto
Coxottes rappies ‘_ @ Goivter v v v
}g}'@ Sautt de pore anyg pruneciny poin/Miel v
Mardi Riz EE v v
Yaowirt m @ compote v
Celeri remoulade § Gowter v v v
Steak hachi Tl v
Mevrcredi Ratfotouille 48] v
Fruit B3 &)
Lentilles vinaigrette & P Goivter 7 v
Joudi Bowlettes veggie :. @ Poin/ confiture
Haricots bewrre B 7 v 7
Potisseric & Fruit v
() Potage de ligumes § P Goiter v v
Brandade maison ;— Fruit v v v
Vendredi Fromage EE @ v
Fruit €D Pain cheotolat
Les pictogrammes suivants vous informent que : "
v le
‘— ce plat est fait maison m @ l'ingrédient est issu de produits locaux ):‘g,/

~  l'ingrédient est issu de I'agriculture biologique

la viande est d'origine frangaise




