Meungsur-Loire

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw 24 mary 2025
aw 28 mory 2025

LISTE DES ALLERGENES (osigatoires)
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F1  Salade de crozets
Bowlettes de bauf &

Goliter .

Lundi @ Brocolis I._ Fruit
Fromage
B Fruir Pain chocolat
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o Compote
@ Swrimi pommes de terre mayo § ot -
Paupiette de dinde 8 7le otter
Mercredi B Haricots bewrre
@ P Patisserie Gateau individuel
Cor 2
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Fromage Pain/confiture
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Salade duv ciref
@ @ ot o eoli ‘- Goliter
Vendredi A €) Purie de carottes ‘- Fruit -

@ Fruit

Pain chocolat

Les pictogrammes suivants vous informent que :

‘- ce plat est fait maison

l'ingrédient est issu de I'agriculture biologique

@ l'ingrédient est issu de produits locaux
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o la viande est d'origine francaise




