Meungsu-Loire

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw 21 aavrd 2025

LISTE DES ALLERGENES (obligatoires)
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Ferie
Lundi .
unat Frurt
Pain chocolat
Covottes rappées maison L@ R v v 7 7
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Cordon blew @ g v v
Mavrdi artes . . v v v
e P Pain/Miel
Fruit B3 €
Compote
Salade de cruditis X € . v v
outer
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Mercredi Salade verte bio- Eﬁ
Fromage EE @ Gateau individuel v v
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Poisson dun jour v v
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Les pictogrammes suivants vous informent que : "
&
l’ ce plat est fait maison @ l'ingrédient est issu de produits locaux ):3,/

~  lingrédient est issu de I'agriculture biologique

la viande est d'origine frangaise




