Meungsur-Loire

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw 31 mars 2024
o 04 anrill 2024
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Lundi F & salade Fruit
Frudt
Pain chocolat
Strashowrgeoise A -
. Wy Gouter
Pulow de powlet rotl )@/@
Mavrdi 3 & Rofotouilles Pain/Miel
P Yaowrt local @
e Compote
Salade wmarco polo "
] whe Gouter
3 sawté de bauf provengal F7
Mercredi F Duo de Legumes
Bl Fromage @ Gateau individuel
Patisserie
m Toabowlé maison Goliter
Deudi 3 Gratin de pites avx Legumes @
Fromage Pain/confiture
Fruut
(02
@ u.f—wwHe/ @ Goliter
Filet de poisson duw jour
v . s
endredi Eﬁ l. Carottes persillées @ Fruit

Pain chocolat

Les pictogrammes suivants vous informent que :

‘- ce plat est fait maison 7 lingrédient est issu de I'agriculture biologique

@ l'ingrédient est issu de produits locaux

)

la viande est d'origine francaise




