Meungsur-Loire

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw lundi 20 jornrier
aw vendredi 24 jorarier

LISTE DES ALLERGENES (osigatoires)

Duo- de cruditts @
g‘} Curry mwmubl- @
Epinards & Lo crime & F

Gluten Crustacés CEufs Poisson Arachides Soja DL:;TVZE It::rou“lfei Céleri Moutarde Gsrgir;:;e Sulfites Lupin Mollusques
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Gllex Crudbacs Oeufe Potasons Crackides Sofa Lait Fratba & cogus Céleri Wedtands. Sésame. Suffites. Lugina Mol
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Lundi
Fromage
Concombre fito X @ Goivter
Bauf carottes & €) pain/Miel .
Mardi Purée de potates dowces I\@ -
Fromage EE @ compote
Fruit
Corottes ropies & Gowter IEd
Pates bolo & E2¥ B3 .
Mercredi Fruit @ @ Gotean indin
B Selade de haricots verty bio & Godder
Jeudi Nuggets de bié & € Painseonfiture [T [TV
Pomumes de terre roties Emg -
Fromage Fruit
Yaouwrt
Oeuf mayo local X FIED Goivter
Brondade Fruut -—-
Vendredi Salade P € -
Fruit € Pain cheotolot

Les pictogrammes suivants vous informent que :

‘- ce plat est fait maison

l'ingrédient est issu de I'agriculture biologique

@ l'ingrédient est issu de produits locaux
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re

la viande est d'origine francaise




