Meungsu--Loire

MENUS RESTAURANT SCOLAIRE
dw 10 novembre 2025

LISTE DES ALLERGENES (osiigatoires)

. . . . Lait et Fruits a - Graine de .
a 1 4 ! ” 2 o 2 5 Gl(ult)en Cruﬁgces CI(E|3.|)fs Poas)on Arag;;des SE%J)a Dé<r7i\;és co(q;)es szlge;rl Mo(ultg;de sé(zlalr?e SL(JIlﬂzt)es L(Ulgl;l Moll(ﬁc;ues
Glicke [ Ouusfs (Potasons Soge. Lait atbe & cogues Céleric Séaame Suffites. Lupina Molluaguce
élﬁ:%l@leD« |#| @ | ‘@’@”%*le
Surimi sauce cocktail P . v v v
oo Golter
Fey Cwisse de powlet rotie ;. @ v v
Lundi Grotin de chowx flewrs BB it v v v
Fruit .
Pain chocolat
Goliter
] [ . .
Mardi FERIE Pain/Miel
Compote
o mayo- local v v v v
= @Wf, . 3 @ Gouter
Fe Sauwtt de volaille v v v
Mercredi Patates douces S Eﬂ v 4
Frwb{*@ @ Gateau individuel
Concombre i la créme ;_EE . v
Gouter
csegnir g B € SR ‘
Pain/confiture
Tabowlé maison ; . v v v
. . @ @ Gouter
Poisson dun jour v v v
Vendredi Duo-de Ligumes & B E) Eruit v v v v
Fomage hocol. v
. ain chocolat
Fruut Pain
Les pictogrammes suivants vous informent que : "
wle
‘— “e plat est fait maison m @ l'ingrédient est issu de produits locaux ):'“Q/

~  lingrédient est issu de I'agriculture biologique

W

la viande est d'origine frangaise




