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e . Gouter
F=/ Blangquette de volaille v
Lundi Duo de legumes l. m Fruit v
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Doy de colin o la tomarte v v
Vendredi Chow romanesco ‘- m Fruit v Vi v v
Fromage @ . v
Froit Eﬁ Pain chocolat
Les pictogrammes suivants vous informent que :
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L ce plat est fait maison 7 lingrédient est issu de I'agriculture biologique @ l'ingrédient est issu de produits locaux .{"’/ la viande est d'origine francaise




